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La pinsa lunga
Sfizioso snack disponibile a tutte le ore del giorno

Quella che potremmo pil giustamente chiamare “Pinsa romana moderna” e
una rivisitazione di un‘antica ricetta che risale al tempo dell’ Antica Roma,
rielaborata grazie a ingredienti e tecniche di lavorazione moderne .La
ricetta originale proviene dalle popolazioni contadine fuori le mura, le quali
grazie alla macinazione di cereali (miglio, orzo e farro) e con I'aggiunta di
sale ed erbe aromatiche, cucinavano queste schiacciatine o focacce. I/
termine Pinsa deriva dal latino Pinsere, allungare-schiacciare. Questa
ricetta classica nel corso dei secoli ha subito diverse rivisitazioni, fino ad
arrivare ai giorni nostri.

OLIO E ROSMARINO o 10.00
Rosmarino, Olio EVO, Sale Maldon

MARGHERITA 12.00
Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte o

BUFALA 14.00

Pomodoro Pachino, Mozzarella Di Bufala,

Scaglie Di Parmigiano, Basilico

ACCIUGHETTA 15.00
Pomodoro, Origano, Bufala,

Filetti d’acciuga, Olio EVO

GENOVESE 14.00

Fior di latte, pesto, pinoli, grana e basilico

LARDO & MIELE 13.00

Lardo di colonnata e miele di castagno

BOSCAIOLO o 16.00 N
Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte, Porcini e
VEGI 14.00

Melanzane, Zucchine, Patate, Funghi, o

Mozzarella Fiordilatte

SALMONE 18.00
Salmone Affumicato, Zucchine, Pachino
CRUDO 17.00

Crudo nostrano, Caprino, Rucola

COME DICO IO
Decidi tu come arricchire la tua pinsa e personalizzala a piacimento

Se si fa in quattro per renderti felice,
€ una pinsa. (Anonimo)
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Easy Snack

Gran tagliere

MSA
LSZA ARP

21.00

Gran tagliere d’affettati nostrani con sottoaceti
fatti in casa selezionati da Francesco Gabbani

ideale per 2 persone
Tartar di manzo

25.00

Tartar di manzo con focaccia calda, scamone
di manzo svizzero al coltello selezionato dalla

macelleria Prada
Croccanti di persico

23.00

Filettini di pesce persico croccanti con mayo al
wasaby serviti con misticanza di stagione

French Fries

6.80

Patate fritte caserecce al rosmarino fresco con o

Ketchup fatto in casa
Crudo e bufala

Crudo nostrano con mozzarella di bufala
accompagnato da focaccia calda al rosmarino

Toast nostrano XXL

18.00

10.00

Toast nostrano XXL con prosciutto cotto della
macelleria Prada e formaggio dell’alpe
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Smart Snack

Airportburger 18.00
Hamburger di manzo svizzero (150g), bacon croccante,

formagella, cipolla fritta, insalata Servito con patatine fritte

caserecce e ketchup nostrano

OpenClub 15.00
Tenero petto di pollo in club sandwich aperto — crema di
avocado fresco Insalata e mayo - uovo e bacon croccante

Polpette in umido 18.00
Succose polpette di vitello svizzero cotte nel sugo servite
con puré di patate

Entrecote Caffé de Liigan 28.00
Gustoso manzo svizzero alla piastra con burro alle erbe
fatto in casa servito con patatine fritte caserecce

Maccheroncini al ragout della nonna 16.00
Ragout bianco da carni di cortile annaffiato al merlot bianco

Speghettini al sugo di pomodorino fresco 14.00
con basilico e mozzarella di bufala a freddo

Fancy salad
Verde o mista 8.00

Classic Cesar Salad 15.50
Tenero petto di pollo - crostini di pane - insalata verde
croccante e scaglie di parmigiano, salsa cesare

Farro e ceci 15.50
Con verdurine di stagione e pesto fresco

Malcantonese 13.50

Pomodoro e robiolino fresco o \ ;g,
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Spaghettini al pomodoro fresco o 11.00
Scaloppina di pollo e fritte 15.00
Sweet take off
Tiramisu in the box 10.00
Vasetto di panna cotta con
passa di fragole fresche 10.00
Torta di pane al doppio cioccolato
con gelato alla crema 10.00
Sgroppino alla vodka 9.00
Scelta di gelati pallina 3.00
+ panna montata 2.00
CALDO
D8.0 1Lu o
5000’ | 4243 Gs 5Do%a7’l(%58')
HOME ALONE
(5058") | GS 4100|’(3185’)
PINIK EE T TAKE OFF
s
= RWY 01 896
2.3 1.2 | 1.5 1.5 FSRWY 01 915’
N
~ e FOLLOW US
n #caffédellaeroporto
— P . Info & prenotazione
0 = Piatto vegetariano ._ +41 (0) 91 600 00 82
DO NOT USE FOR NAVIGATION V) info@caffedellaeroporto.ch
www.caffedellaeroporto.ch




LSZA/LUG P CHART MO LUGANO, SWITZERLAND
LUGANO

Swiss Radar Lugano Tower

+ caffe' 128.05 11825
dell'aeroporto

. tutti i prezzi sono da
ristorante bar considerarsi in franchi svizzeri
iva inclusa

Bevande calde

espresso al banco 2.00

caffé espresso 2.30

espresso creme 2.50

tazza grande 3.30

capuccino 3.50

capuccino - latte senza lattosio/soja 4.00

caffé corretto 4.00 N

latte macchiato 4.00 ~ o
doppio espresso 4.50

the 2.50

cioccolata calda 4.00

Minerali

gazzosa al limone 33cl 4,00

gazzosa al mandarino 33 cl 4,00

chinotto lurisia 27,5 cl 4,20

aranciata amara san pellegrino 33 cl 4,20

tonica di mendrisio, noé 20 cl 4,00

bitter lemon di mendrisio, noé 20 cl 4,00 :
coca cola | coca cola zero 33cl 4,00 ‘
red bull 33cl 4,50

san bitter analcolico rosso 10 cl 3,80 :
crodino 10 c/ 3,80 ‘
bibita sfusa 20 cl 2,00 P 4
bibita sfusa 40 cl 4,00 :
san clemente nat - gas 50 cl 3,80

san clemente nat - gas 100 cl 5,50

LuG oo i
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Ittinger 5.6%

heineken 5.0%

Birre alla Spina

Eichhof Bruagold 5.2%

Birra in bottiglia

90nove - officina della birra 4.6%
birra bionda ad alta fermentazione / ale

moretti - doppio malto 7.0%
birra bionda ad alta fermentazione / doppel

birra da ris - appenzeller 5.0%
birra speciale senza glutine

eichhof senza alcol 0.0%
aroma fine e piccante. amara, ma dalla
dolce freschezza

birra ambrata ad bassa fermentazione / Ale

birra bionda ad bassa fermentazione / lager
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5dl 5.00
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Super Alcolici

Vermouth rosso 4cl 5.00

Vermouth bianco 4cl 5.00

Aperol 4 cl 5.00

Campari 4cl 6.00

Appenzeller 4 cl 8.00

Braulio 4cl 8.00

Averna 4cl 8.00

Branca Menta 4cl 8.00

Fernet Branca 4cl 8.00

Ramazzotti 4cl 8.00

Jagermeister 4 cl 8.00

Jdgermeister shot 2cl 5.00

Baileys 4cl 8.00 33407)

Amaretto di Saronno 4cl 8.00 VILU =

Vecchia 2d 800 2

Sambuca 4cl 8.00 I§

Sambuca shot 2cl 5.00 II”
32397/

-.I v
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Limoncello 5cl 6.00
Nocino 2cl 8.00
Grappa nostrana 2cl 5.00
Grappa nostrana du uva americana 4cl 8.00
Grappa nostrana premium 4cl 12.50
Kirsch 2cl 5.00
Williamine 2cl 6.00
Ballantine's whisky 4cl 10.00
Jack Danniels 4 cl 12.00
Absolut vodka 2cl 10.00
Absolut vodka shot 2cl 6.00
Bombay - Saphire 4 cl 11.00
Premium Gin 4 cl 12.00
Beefeater gin 4 cl 10.00
Hendrick's gin 4cl 12.00
Havana Club Anejo 4 cl 10.00
Rum shot 2cl 6.00
Havana Club 3 Anjos 4 cl 10.00
Tequila Olmeca 4 cl 10.00
Tequila shot 2cl 6.00
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Vini Bianchi 10 75
Albino, Ticino DOC Bianco di Merlot 5.50 33.00

Vinicola Carlevaro — Arbedo

Semiramis, Svizzera italiana IGT 35.00
Az. Agricola G. Cormano, Morbio Inf.

Prima Goccia, Bianco Svizzero IGT 68.00
Cantina Chiodi, Ascona

Oca Bianca, Fiano IGT Beneventano 5.50 35.00
Az. Agricola Ocone, Benevento

T Bianco, Dolomiti IGT 35.00
Cantina Tramin, Termeno (BZ)

Ardeche, vin de pays 35.00
Céteaux de I’Ardéche, Louis Latour
Vini Rossi 10 75

Chiodi Oro, Merlot del Ticino DOC 5.50 32.00
Cantina Chiodi, Ascona

Carrara, Merlot del Ticino DOC 40.00
Az. Agricola G. Cormano, Morbio Inf.

Ultima Goccia, Ticino DOC - Merlot barricato 66.00
Cantina Chiodi, Ascona

Diomede, Aglianico del Taburno DOC 5.50 36.00
Az. Agricola Ocone, Benevento /
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Vini Rossi 10 75
Calidonio, Taburno Sannio Piedirosso DOC 36.00
Az. Agricola Ocone, Benevento
Lagrein, Alto Adige DOC 5.50 35.00
Cantina Tramin, Termeno (BZ)
Le Difese, Toscana IGT 48.00
Tenuta San Guido, Bolgheri
Il Bruciato, Toscana IGT 45.00
Tenuta Guado al Tasso, Bolgheri
Bollicine 10 75

Extra Dry mill, Bepi de Eto

Bellavista, Alma Gran Cuvée
Cantina Bellavista, Franciacorta

Perrier Jouet Grand Brut
Epernay - Champagne

Ruinart Blanc de Blanc
Reims — Champagne

Dom Perignon Brut mill
Reims - Champagne

Prosecco Sup. Conegliano Valdobbiadene 6.00 42.00

68.00

12.00 84.00

+ 145.00

220.00
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